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Willkommen im Freihof

Werte Gaste
Mit dieser Broschiire mochten wir lhnen eine kleine
Hilfe bei der Planung lhres Anlasses geben.

Wofir der Freihof seit Giber 30 Jahren bekannt ist:
-Gutbiirgerliche Kiiche

-Reichhaltige, preiswerte Weinauswahl Unsere Raumlichkeiten:
-Gediegene Atmosphare -Saal fiir 30-50 Personen
-Freundliche Bedienung -Blaues Stiibli fiir 20-40 Personen

PON

-Garten fiir Apéro
-Altes Gmeindhiisli fiir ca. 50 Pers.
-Gastezimmer

Einige Tipp s fiir lhren Anlass:

Die aufgefiihrten Menu 's servieren wir lhnen ab 10 Personen

Fiir eine lhren Wiinschen entsprechende Dekoration, wird Sie Frau Muller

gerne ausfihrlich beraten, jedoch wenn méglich, nicht wahrend den Essenszeiten.
Wir méchten Sie bitten, uns das ausgewéhlte Menu ca. 7 Tage, und die genaue
Personenzahl bis 48 Std. vor dem Anlass bekannt zu geben. Bei spateren Aenderungen
behalten wir uns das Recht vor, sowohl eine Plazierungsumstellung vorzunehmen,
wie auch eventuelle Unkosten in Rechnung zu stellen.

Eine Verlangerung der Polizeistunde bis 02:00 Uhr ist gegen eine Gebiihr

von Fr. 200.00 méoglich.

Beachten Sie bitte unsere Essenszeiten: 11:30-13:30 und 17:30-21:30 !

Bei grosseren Abweichungen, miissen wir lhnen einen Zuschlag berechnen.
Zahlungsmoglichkeiten:

Bar

Mit Kreditkarte, jedoch nur am Bankett-Tag (Visa, Master-Card, Maestro-CH)

Auf Rechnung innert 10 Tagen

Bei grésseren Anlassen bitten wir um eine a conto Zahlung

Wir méchten dass Sie sich bei uns wohlfiihlen, und stehen lhnen gerne fiir
weitere Auskiinfte zur Verfiigung, und hoffen dass wir lhnen ein paar angenehme
Stunden im Freihof bereiten diirfen.

Besten Dank fiir Ihre Bestellung

lhr Freihof - Team
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Die neue Art Ihr Essen individuell zu gestalten

Was ist ,,Food-Moduling?

Die Esskultur hat sich in den letzten Jahren markant verdndert und entwickelt
sich weg vom klassischen Menu. Mit unserem modularen System diirfen Sie sich
nun nach Lust und Laune lhr ganz persénliches Essen kombinieren.

Vorspeisen:
Pilz- Toast an Krautersauce 11.50
Seezungenfilet an Safransauce mit Blattspinat und Reis 16.50
Maison - Teller 17.50
mit Lachsrollchen, Ganseleber, Rohschinken und Toast
Kleiner Biindnerteller 10.50
Saisonal:
Friihling: Griinspargeln

mit Hollandaise und Rohschinken 17.50
Sommer: Melone mit Rohschinken 10.50
Herbst: Wildravioli an Waldpilzsauce 11.50
Winter: Pasta mit verschiedenen Saucen 8.50
Suppen:
Fladlisuppe 4.50
Gemiisebouillon 4.50
Spargelcreme 4.50
Saisonal:
Frithling: Franz. Zwiebelsuppe 7.50
Sommer: Tomatencreme mit Basilikumschaum 8.50
Herbst: Kirbiscreme 7.50
Winter: Pilzschaumcréme 8.50
Salate:
Kleiner bunter Blattsalat 6.50
Gemischter Salat 7.50
Saisonal:
Frihling: Spargelsalat an Vinaigrette 9.50
Sommer: Tomatensalat mit Mozzarella 8.00
Herbst und Winter: Niisslisalat mit Speck oder Ei 8.50

Salatsaucen nach Wahl: French, Italienne oder Balsamico
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MENU 1 18.00 MENU 2 19.50
Schweinsrahmschnitzel Kalbs- +Schweinshalsbraten
mit Champignons mit Pilzrahmsauce

( mit Carrébraten 25.50)

MENU 3 19.00 MENU 4 17.50
Schweinssteak ,.Jagerart* Pouletbriistli an Pilzrahmsauce
MENU 5 25.00 MENU 6 29.50
Rumpsteak an Pfeffersauce Roastbeef Sce. Bearnaise

MENU 7 24.50 MENU 8 22.50
Kalbschnitzel ,,Friihlingsart* Schweinsfilet im Teig

MENU 9 21.50 MENU 10 21.50
Pasta-Plausch Forellenfilet gebraten mit Mandeln

Beilagen - Varianten

3 verschiedene Gemiise 5.50

Auswahl: Broccoli, Kohlraben, Ged. Tomate, Blattspinat, Blumenkohl, Erbsen,

4 verschiedene Gemiise 6.50

Auswahl: Broccoli, Kohlraben, Ged. Tomate, Blattspinat, Blumenkohl, Erbsen, Rosenkohl
5 verschiedene Gemiise 7.50

Auswahl: Broccoli, Kohlraben, Ged. Tomate, Blattspinat, Blumenkohl, Rosenkohl, Lattich,
Spargelbiindchen, Romanesco

Mischgemiise 3.50
Starkebeilagen; 2 verschiedene méglich 4.50
Auswahl: Kartoffeln: Kroketten, Gratin, Stock, Rosti, Pommes-Frites
Country Cuts, Salzkartoffeln
Reis: Trockenreis, Safranrisotto
Pasta: Hausmachernudeln, Spaghetti, Spatzli, Griess-Gnocchi

Warme Tellergerichte:

Schweins Cordon-bleu mit 3 Gemiisen und Pommes-frites 25.50
Kalbsgeschnetzeltes ,,Ziircherart” mit Rosti 26.50
Schweinsschnitzel mit Pommes-frites 19.50
Schweinsrahmschnitzel mit Teigwaren 19.50

Speisen fiir Leidmahle:

Heisser Beinschinken mit Kartoffel-Gratin 20.50
dazu kleiner Salat 3.50
Pouletbriistli mit verschiedenen Saucen und Salaten 22.50
Kalter Teller mit: Schinken, Salami, Speck, Rohschinken, Blindner-

fleisch und Kase 20.50

als Nachspeise empfehlen wir Ihnen Patisserie, Torten oder Fruchtsalat
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Buffet ,,Classic* 68.00

Kaltes Buffet mit:

Rauchlachs, Terrine und Pastete, Krevetten, Rohschinken und Biindnerfleisch,
Salaten, Beilagen und verschiedene Brote

Warmes Buffet mit:

Roastbeef, Kalbsbraten, Lamm - Gigot, verschiedenen Saucen, Gemiisen, Kartoffel-
Gratin, Spatzli und Reis

Dessert Buffet mit:

Friichteplatte, Schoggimousse, Charlotte, Parfaits, Sorbet's und Rahm

Komplett-Menu ‘s fluir besondere Anlasse

Frihling: Sommetr: Herbst: Winter:
Vorspeise: Spargeln Melone Wild Pasta
(inbegriffen)
Suppe: Bérlauch- Tomaten- Zwiebel Pilzschaum-
(inbegriffen) créme créme suppe créme
Salat: Tomaten Blattsalat Nissli Iceberg
(inbegriffen) Mozzarella mit Rucola mit Speck mit Lachs

Hauptgang:

MENU 11 65.50 MENU 12 62.50 MENU 13 68.50
Zartes Kalbssteak Rindsmédaillon Chateaubriand
an Morchel-Rahmsauce mit Bearnaise mit Pilzen
mit Broccoli, Carotten, mit Blumenkohl, Spinat, mit Blumenkohl, Carotten,
Spinat, Tomate Carotten, Kartoffel-Kroketten Spinat, Lattich und Kohiraben
und Schwarzwurzeln Kalbsfilet Pilzrahmsauce Williams-Kartoffeln oder
Safranrisotto oder Schweinfilet mit Speck Hausmachernudeln
Kartoffel-Kroketten Kohlraben und Bohnen

Hausmachernudeln

Nachspeise: Dessertteller jeweils nach Saison

(inbegriffen)

Dessert:

Saisonaler Dessert-Teller 14.50
Panna Cotta mit marinierten Waldbeeren 10.50
Nuss-Nougat Crépes mit Kokosglacé 9.50
Apfelkiichlein mit Vanillesauce 10.50
Apfelstrudel mit Vanilleglacé 10.50
Ananas Carpaccio mit Zitronensorbet 11.00
Caramelkopfli 7.50
Weisses und Braunes Schoggimousse 10.50
Frischer Fruchtsalat mit Rahm 9.50
Nougat-Parfait mit Rahm 9.50
Dessertbuffet (ab 20 Personen) wie bei Buffet Classic 12.00
Hausgemachte Eisvacherin 11.00

(speziell dekorierte Eistorte bis 5 stéckig fiir besondere Anléasse
ab 10 Personen)
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Check - Liste

Hier kénnen Sie nun lhre Wiinsche eintragen:

Name:

Adresse:

Tel:

Ankunftszeit:

Essenszeit:

Menu:
Vorspeise:
Suppe:
Salat:
Hauptgang:

Beilagen:

Nachspeise:

Text fiir Menukartli:
Blumen / Deko:
Rauchwaren:
Verlangerung:

Spezielles:

Rechnung an:

Datum:

Art des Anlasses:

Raum:

Personenzahl:

Apéro:

Getranke:

Weine / Getranke:

wird gebracht / durch Freihof

auf Rechnung / Gast bezahilt selbst

Ja / Nein

Preis:

Bestellung aufgenommen durch:
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