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WILLKOMMEN IM  
RESTAURANT FREIHOF 
 
FREUNDLICHKEIT / PASSION / QUALITÄT  

 

 
 
Ein Bankett, ob festliche Familienfeier oder Geschäftsessen, wird dann zum Erfolg, wenn es mit 
Sorgfalt vorbereitet wird. Dabei können Sie auf unsere grosse Erfahrung und Mithilfe zählen. 
Vereinbaren Sie mit uns frühzeitig einen Besprechungstermin. So können wir Ihre Wünsche am 
besten berücksichtigen. 
 
Angebote und Menüs für Gruppen ab 10 Personen, bitte wählen Sie ein Menu für die ganze 
Gruppe. 
 
Informieren Sie uns bitte über Gäste mit speziellen Wünschen und Bedürfnisse (Vegetarier, 
Allergiker usw.). 
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APÉRO       für Gesellschaften ab 10 Personen 
 
 
 
  
ES STEHEN FOLGENDE RÄUMLICHKEITEN ZUR VERFÜGUNG 
 
 
Saal für 50 Personen 
Stübli für 40 Personen 
Garten für Apéro 
Altes Gemeindehaus (Saal) für 60 Personen 
 
 
DIE HERKUNFT UNSERER PRODUKTE 
 
 
Rind: Schweiz und UK  / Kalb: Schweiz / Schwein: Schweiz / Fleisch- und Wurstwaren: Schweiz 
Poulet: Schweiz 
Felchen: Schweiz / Forelle: Schweiz 

              
 
WIR FREUEN UND AUF IHREN ANRUF 
 
 
Familie Müller und Team 
 
  



 
 

Alle Preise in CHF, inklusive 8% MwSt. 
 
Restaurant Freihof, Oberdorfstrasse 1, CH-8424 Embrach 
Tel +41 44 865 03 29 / www.freihof.ch / info@freihof.ch 

ZUM KNABBERN      
Für 10 Personen rechnen wir 3 bis 4 Schalen 
  
Schalen zu 100 g         
 
Kartoffel Chips                                                                                                                               6.00 
 
Schalen zu 150 g         
 
Gesalzene Erdnüsse                                                                                                                     4.00 
Gesalzene Kürbiskerne                                                                                                                 4.00    
Mexikanische Nachos mit pikanter Salsa                                                                                      6.00 
Gesalzene Mandeln                                                                                                                       6.00 
Pikante Cashewkerne                                                                                                                    7.00 
Radisli mit Meersalz                                                                                                                      7.00 
Crudité mit Schnittlauch-Sauerrahm Dip                                                                                       7.00 
Marinierte Oliven                                                                                                                           7.00 
Parmesanmöckli                                                                                                                            9.00 
  

APÉRO 1    
Für 10 Personen 
 
10 Käsespiesschen mit Trauben 
10 Rauchlachs im Mohnsemmel 
10 Mini Käsequiche 
10 Schinkengipfeli 
Marinierte Oliven, Gesalzene Nüsse und Kartoffel Chips à discrétion 
  
Pro Person  16.00        
 

APÉRO 2    
Für 10 Personen 
 
10 Mariniertes Grillgemüsespiesschen      
20 Crostini mit Ziegenkäse und getrockneten Tomaten                                                                                         
20 Samosa mit Gemüsefüllung und Joghurt-Koreander Sauce 
20 Poulet Satay Spiesschen mit Erdnusssauce                                                                                        
Marinierte Oliven, Gesalzene Nüsse und Kartoffel Chips à discrétion 
  
Pro Person  20.00        
 

APÉRO 3    
Für 10 Personen 
 
20 Oliventapenade und Gorgonzola 
20 Rauchlachs auf Vollkornbrot und Meerrettich                                                                               
20 Rindstatar mit Zwiebeln auf Roggenbrot                                                                                       
20 Knusprige Krevetten Sweet Chili Dip 
Marinierte Oliven, Gesalzene Nüsse und Kartoffel Chips à discrétion 
  
Pro Person  24.00        
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ZUM SELBER ZUSAMMEN STELLEN      
 
Unsere Empfehlung 
Pro Person 5 bis 7 Stück (kalt und / oder warm), plus Knabbern 
 
Mindestmenge pro Sorte: 10 Stück 
 
 
  
LASSI        
pro Stück 
 
Gewürz Lassi                                                                                                                                 3.00 
Mango Lassi                                                                                                                                  3.00 
Bananen Lassi                                                                                                                               3.00 
   
  
SUPPEN – IM KLEINEN GLAS SERVIERT        
pro Stück 
 
Gazpacho - Gekühlte Tomaten Peperoni Suppe Sommer)                                                           3.00 
Gekühlte Gurken Avocado Suppe (Sommer)                                                                                3.00 
Bärlauchsuppe mit gebratenen Pilzen                                                                                           3.00 
Karottensuppe mit Ingwer                                                                                                              3.00 
Kartoffelsuppe mit Thymian                                                                                                           3.00 
Kressesuppe mit Sauerrahm                                                                                                         3.00 
Maiscremesuppe mit Rauchlachs                                                                                                  3.00 
Tomatencremesuppe mit Basilikum                                                                                              3.00 
Weinländer Rieslingsuppe                                                                                                             3.00 
Kokosnuss-Zitronengrassuppe mit Ente                                                                                        3.00 
 
 
CROSTINI       
pro Stück 
 
Tomaten, Basilikum und Knoblauch                                                                                              3.00 
Grilliertem Gemüse                                                                                                                        3.00 
Marinierten Pilzen                                                                                                                          3.00 
Oliventapenade und Gorgonzola                                                                                                   3.00 
Ziegenkäse und getrockneten Tomaten                                                                                        3.00 
Tomatenpesto und Mozzarella                                                                                                      3.00 
Sardellenpaste und Oliven                                                                                                            3.00 
Rubli Landrauchschinken und Rucola                                                                                           3.00 
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ZUM SELBER ZUSAMMEN STELLEN      
 
Unsere Empfehlung 
Pro Person 5 bis 7 Stück (kalt und / oder warm), plus Knabbern 
 
Mindestmenge pro Sorte: 10 Stück 
 
 
 
KALTE HÄPPCHEN       
pro Stück 
 
Mariniertes Grillgemüsespiesschen                                                                                               3.00 
Käsespiesschen mit Trauben                                                                                                        3.00 
Zucchettiröllchen mit getrockneten Tomaten und Mozzarella                                                       3.00 
Stangensellerie mit Kräuterfrischkäse                                                                                           3.00 
Peperoncini gefüllt mit Frischkäse                                                                                                 3.00 
Gebeizter Saibling auf Baguette                                                                                                    3.00 
Rauchlachs auf Vollkornbrot und Meerrettich                                                                               3.00 
Rindstatar mit Zwiebeln auf Roggenbrot                                                                                       3.00 
 
 
       
pro 100 g 
 
Blätterteigstangen mit Mohn, Sesam und Käse                                                                           9.00 
Käseauswahl                                                                                                                                 9.00 
Rubli Landrauchschinken                                                                                                              9.00 
Rubli Rauchspeck                                                                                                                         9.00 
Stumpf’s Mostbröckli                                                                                                                     9.00 
Stumpf’s Buureschüblig                                                                                                                 9.00 
 
Dazu servieren wir Brot und Garnituren 
 
 
WARME HÄPPCHEN       
pro Stück 
 
Frühlingsrollen mit Sweet’n Sour Sauce                                                                                        3.00 
Samosa mit Gemüsefüllung und Joghurt-Koreander Sauce                                                         3.00 
Falafel mit Sesamdip                                                                                                                     3.00 
Mini Käsequiche                                                                                                                            3.00 
Schinkengipfeli                                                                                                                              3.00 
Knusprige Krevetten Sweet Chili Dip                                                                                             3.00 
Poulet Satay Spiesschen mit Erdnusssauce                                                                                 3.00 
Gemüsestrudel                                                                                                                              3.00 
Spinat-Chüechli                                                                                                                             3.00 
Lauch- Chüechli                                                                                                                             3.00 
Pizzabrötli                                                                                                                                      3.00 
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ZUM SELBER ZUSAMMEN STELLEN      
 
Unsere Empfehlung 
Pro Person 5 bis 7 Stück (kalt und / oder warm), plus Knabbern 
 
Mindestmenge pro Sorte: 10 Stück 
 
 
 
MINI SANDWICHES       
pro Stück 
 
Ei und Schnittlauch im Nussbrötli                                                                                                  4.00 
Aubergine grilliert mit Pesto im Olivenbrötli                                                                                   4.00 
Greyezer und getrocknete Tomaten im Laugenbrötli                                                                    4.00 
Brie im Kaisersemmel                                                                                                                    4.00 
Rauchlachs im Mohnsemmel                                                                                                        4.00 
Beinschinken im Grahambrötli                                                                                                       4.00 
Rindstatar im Semmel                                                                                                                   4.00 
Rubli Landrauchschinken im Walliserbrötli                                                                                    4.00 
Salami im Laugenbrezel                                                                                                                4.00 
 
 
 
 
SÜSSES       
pro Stück 
 
Früchtespiessli                                                                                                                               3.00 
Gebrannte Creme im kleinen Glas serviert                                                                                   3.00 
Vanillecreme mit Beeren  im kleinen Glas serviert                                                                        3.00 
Waldbeerschnittenwürfel                                                                                                               3.00 
Cremeschnittenwürfel                                                                                                                    3.00 
Ofenchüechli                                                                                                                                  3.00 
Pain au Chocolat                                                                                                                           3.00 
Aprikosenrolle                                                                                                                                3.00 
Zwetschgenplunder                                                                                                                       3.00 
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GETRÄNKE     
 
 
 
HAUSGEMACHTE LIMONADEN UND EISTEE       
 
Zitronen Pfefferminz Limonade                                                100 cl                                          12.00 
Himbeer Preiselbeer Limonade                                                100 cl                                         12.00 
Eistee aus Schwarztee, Pfefferminz und Zitrone                      100 cl                                         12.00 
Eistee aus Hibiskus, Lindenblüten und Orange                        100 cl                                         12.00 
 
 
BOWLEN       
                                                                                                                  ohne Alkohol     mit Alkohol  
 
Erdbeer Pfefferminz Bowle (Frühling & Sommer)                    100 cl                    18.00             28.00 
Pfirsich Ananas Bowle (Sommer)                                            100 cl                    18.00             28.00 
Mandarinen Apfel Bowle (Herbst & Winter)                             100 cl                    18.00             28.00 
Limetten Mango Bowle                                                            100 cl                    18.00             28.00 
Passionsfruchtbowle                                                                100 cl                    18.00             28.00 
 
 
GLÜHWEIN UND PUNCH       
                                                                                                                   ohne Alkohol    mit Alkohol 
 
Glühwein                                                                                  100 cl                                          28.00 
Orangenpunch                                                                         100 cl                                          18.00 
Rumpunsch                                                                              100 cl                                          18.00 
Apfel Zimt Punch                                                                      100 cl                                          18.00 
Apfel Honig Punsch                                                                  100 cl                   12.00 
Apfel Mandarinen Punsch                                                        100 cl                   12.00 
 
 
MINERALWASSER UND SÄFTE       
 
Mineralwasser mit Kohlensäure                                               100 cl                                           9.00 
Mineralwasser ohne Kohlensäure                                           100 cl                                            9.00 
Süssmost                                                                                 100 cl                                          12.00 
Orangensaft Granini                                                                 100 cl                                          12.00 
Orangensaft frisch gepresst                                                     100 cl                                          18.00 
Orangen Kiwi Saft, frisch gepresst                                           100 cl                                          18.00 
Apfel Orangensaft, frisch gepresst                                          100 cl                                          18.00 
Erdbeer Orangensaft, frisch gepresst (Frühling & Sommer)   100 cl                                          18.00 
Karotte Apfel Ingwer Saft, frisch gepresst                               100 cl                                          18.00 
 
 
FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE       
 
Himbeersirup                                                                            100 cl                     vom Haus offeriert 
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BIER      
 
                                                                                                   
Feldschlösschen Stange                                                             30 cl                                           3.80 
Feldschlösschen Premium                                                          27 cl                                           4.60 
Feldschlösschen alkoholfrei                                                        33 cl                                           4.60 
Feldschlösschen Bügel                                                               50 cl                                           5.60 
Schneider Weisse Original                                                          50 cl                                           5.60 
 
WEIN       
 
Prosecco Contarini Extra Dry                                                    75 cl                                           48.00 
Champagner Laurent Perrier brut                                             75 cl                                           89.00 
 
RieslingxSylvaner « Sylvie » Saxer Neftenbach                       75 cl                                           32.00 
Räuschling Winzerkeller Starsser Uhwiesen                            75 cl                                           38.00 
Stamm’s Nr.3 WeinStamm Thayngen                                       75 cl                                           38.00 
Saint-Saphorin                                                                          75 cl                                           36.00 
Dézaley Grand Cru                                                                   75 cl                                           44.00 
Soave IGT San Vincenzo Anselmi                                            75 cl                                           32.00 
Gran Vina del Sol Chardonnay                                                 75 cl                                           44.00 
 
« OEil de Perdrix » Saxer Neftenbach                                      75 cl                                           32.00 
 
Pinot Noir Classic Saxer Neftenbach                                        75 cl                                           32.00 
Merlot Roncaia Zanini                                                               75 cl                                           56.00  
Zweigel Rubin, Weingut Glatzer                                               75 cl                                           46.00 
Ripasso della Valpolicella                                                         75 cl                                           46.00 
Amarone Classico                                                                     75 cl                                           76.00 
Rioja Muga Reserva                                                                 75 cl                                           56.00 
 
 
 
Gerne können Sie auch einen Wein aus unserer Karte wählen 
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MENU CLASSIC        ganzes Jahr 
 
  
MENU 1         CLASSIC 38.00 
 
Kraftbrühe mit kleinen Ravioli 
 
Schweinsrahmschnitzel mit Pfirsich 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Gebrannte Crème mit Hüppe 
 
 
MENU 2         CLASSIC 42.00 
 
Erlesene Blattsalate mit Croutons und Sprossen 
 
Maispouletbrüstli auf Peperonata-Olivenconfit an Blauburgunderjus 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Früchteteller mit 3 Sorten Sorbet 
 
 
MENU 3         CLASSIC 46.00 
 
Tomatencrèmesuppe mit Basilikum 
 
Piccata vom Kalb 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Panna Cotta mit Früchtecoulis 
 
 
MENU 4         CLASSIC 48.00 
 
Knackige Gemüsesalate mit Blattsalatbouquet 
***** 
Entrecote mit Sauce Bearnaise 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
**** 
Pfefferminzparfait mit Beeren 
 
 
 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage: 
 
Bratkartoffeln mit Rosmarin, Salzkartoffeln mit Schnittlauch, Pommes Frites, Rösti, Kartoffelgratin,  
Tagliatelle, Reis, Risotto, Spätzli 
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MENU FRÜHLING       Anfang März bis Ende Mai 
 
 
MENU 1         FRÜHLING 38.00 
 
Sprossen und Croutons auf Blattsalat 
 
Kalbshackbraten mit Rotweinsauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Erdbeeren mit Vanilleglace und Schlagrahm 
 
 
MENU 2         FRÜHLING 42.00 
 
Spargelcremesuppe mit Schlagrahm und Bärlauch 
 
Maispoulardenbrust an Pommerysenfsauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Weisses Schokoladenmousse mit Rhabarber und Cassis 
 
 
MENU 3         FRÜHLING 56.00 
 
Geröstete Kürbiskerne auf Blattsalat 
 
Risotto mit grünem Spargel und Morcheln 
 
Schweinsfilet-Medaillons an Kräuterrahmsauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Karamelköpfchen mit Schlagrahm und Hüppe 
 
 
MENU 4         FRÜHLING 62.00 
 
Kerbelrahmsuppe mit Sesam 
 
Saiblingstatar mit Spargelsalat 
 
Saltimbocca vom Kalb an Marsalajus 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Panna Cotta mit Erdbeersalat und seinem Coulis 
 
 
 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage: 
 
Bratkartoffeln mit Rosmarin, Salzkartoffeln mit Schnittlauch, Pommes Frites, Rösti, Kartoffelgratin,  
Tagliatelle, Reis, Risotto, Bärlauchspätzli 
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MENU SOMMER      Anfang Juni bis Ende August 
 
 
MENU 1         SOMMER 42.00 
 
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum 
 
Schweinskarreebraten an Portweinjus 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Melonensalat mit Portwein und Vanilleglace 
 
 
MENU 2         SOMMER 48.00 
 
Gazpacho – Gekühlte Tomaten Peperoni Suppe 
 
Felchenfilet gebraten mit Thymianbutter und Mandeln 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Marinierte Beeren mit Vanillesauce 
 
 
MENU 3         SOMMER 58.00 
 
Wasserkresse an Zitronendressing mit Ei und Kräutercroutons 
 
Hausgebeiztes Saiblingsfilet auf lauwarmem Fenchel 
 
Kalbskotelette an Cognacrahmsauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Pfefferminzparfait mit Himbeeren 
 
 
MENU 4         SOMMER 64.00 
 
Carpaccio vom Mostbröckli mit Olivenöl, Parmesan und Rucola 
 
Forellenzöpfli auch Sommerlauch und Rieslingsauce 
 
Roastbeef an Sauce Bearnaise 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Schokoladenmousse mit frischen Beeren 
 
 
 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage: 
 
Bratkartoffeln mit Rosmarin, Salzkartoffeln mit Schnittlauch, Pommes Frites, Rösti, Kartoffelgratin,  
Tagliatelle, Reis, Risotto, Spätzli 
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MENU HERBST      Anfang September bis Ende November 
 
 
MENU 1         HERBST 42.00 
 
Kürbissuppe mit Ingwer 
 
Hirschgeschnetzeltes an Wacholderrahmsauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Früchte-Rumtopf mit Vanilleglace 
 
 
MENU 2         HERBST 52.00 
 
Nüsslisalat an Balsamicodressing mit marinierten Pilzen 
 
Rehpfeffer „Freihof“ 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 
 
 
MENU 3         HERBST 62.00 
 
Hirschmostbröckli mit Olivenöl, Sbrinz und Nüsslisalat 
 
Kürbisgnocchi mit Salbei und Baumnüssen 
 
Maispoularenbrust an Steinpilzrahmsauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
 
Marronimousse mit Birnenkompott 
 
 
MENU 4         HERBST 68.00 
 
Gebackene Feige mit Ziegenkäse im Speckmantel auf Blattsalat 
 
Randensuppe mit Orange 
 
Hirschentrecote auf gebratenem Apfel und Wildrahmsauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Zwetschgen in Rotwein und Zimtglace 
 
 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage: 
 
Bratkartoffeln mit Rosmarin, Salzkartoffeln mit Schnittlauch, Pommes Frites, Rösti, Kartoffelgratin,  
Tagliatelle, Reis, Risotto, Spätzli 
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MENU WINTER      Anfang Dezember bis Ende Februar 
 
 
MENU 1         WINTER 42.00 
 
Zwiebelsuppe mit Sbrinz 
 
Maispoulardenbrust an Zitronensauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Apfel- Joghurtcreme 
 
 
MENU 2         WINTER 48.00 
 
Nüsslisalat an Freihofdressing, Ei und gebratenen Brotwürfel 
 
Rindsschmorbraten mit Karotten, Zwiebeln und Kräutern  
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Marillenknödel mit Vanillesauce 
 
 
MENU 3         WINTER 62.00 
 
Ziegenkäsecrostini, Birne und Baumnüsse auf Blattsalat 
 
Kartoffelsuppe mit Speck 
 
Lamm- und Kaninchenfilet im Speckmantel 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Sabayone mit Nocino und Vanilleglace 
 
 
MENU 4         WINTER 66.00 
 
Parmesan, Pinien und Tomaten auf Rucolasalat 
 
Kürbisravioli mit Baumnüssen und Salbei 
 
Schweinsfilet am Stück gebraten an Calvadossauce 
Buntes Gemüse und Beilage nach Wahl 
 
Früchtegratin mit Mandelglace 
 
 
 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage: 
 
Bratkartoffeln mit Rosmarin, Salzkartoffeln mit Schnittlauch, Pommes Frites, Rösti, Kartoffelgratin,  
Tagliatelle, Reis, Risotto, Spätzli 
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MENU FESTTAG       ganzes Jahr 
 
  
MENU 1         FESTTAG 72.00 
 
Ziegenkäseterrine mit Tomatenvinaigrette und Blattsalatbouquet 
 
Rieslingsuppe vom Saxer Neftenbach mit Flusskrebs 
 
Carnaroli Risotto mit Kanichenfilet und Steinpilzen 
 
Kalbssteak an Morchelrahmsauce 
Gemüsebouquet und Beilage nach Wahl 
 
Warmer Schokoladenkuchen mit Ratafia-Sabayone und Vanilleglace 
 
 
 
 
MENU 2         FESTTAG 78.00 
 
 
Blattsalatbouquet mit gerächter Entenbrust und Zitrusfrüchten 
 
3-farbige Peperonisuppe mit Saibling, Lamm und Crostini 
 
Zitronen Ravioli mit sautierten Riesenkrevetten 
 
Châteaubriand, serviert mit 2 Tellern 
Sauce Bearnaise 
Gemüsebouquet und Beilage nach Wahl 
 
Dessertteller „Freihof“ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage: 
 
Bratkartoffeln mit Rosmarin, Salzkartoffeln mit Schnittlauch, Pommes Frites, Rösti, Kartoffelgratin,  
Tagliatelle, Reis, Risotto, Spätzli 
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SCHWEIZER BUFFET  68.00    
 
  
VORSPEISEN         
 
Kalbfleischpastete mit Preiselbeerkompott 
Rubli Rohschinken / Rauchspeck 
Stump’s Mostbröckli / Buureschüblig 
Rauchforelle mit Apfel-Meerrettich 
 
Saisonale Blattsalate nach Marktangebot 
Karottensalat mit Rosinen 
Gurkensalat mit Dill 
Maissalat 
Fenchelsalat mit Orangen 
Selleriesalat 
Kabissalat mit Kümmel 
Kartoffelsalat mit Ei und Schnittlauch 
 
Freihofdressing, Frenchdressing, Balsamicodressing 
Gehackte Eier, Zwiebeln, Schnittlauch, geröstete Brotwürfel, Sonnenblumenkerne 
 
Hausbrot und Nussbrot 
 
  
HAUPTSPEISEN         
 
 
Beinschinken im Brotteig mit Senf 
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 
 
Felchenfilet gebraten mit Mandeln 
 
Älplermagronen mit Röstzwiebeln und Apfelstückli 
 
Marktgemüse 
Rösti und Reis 
 
  
DESSERT         
 
Frischer  Fruchtsalat nach Saison 
Gebrannte Creme mit Hüppe 
Schokoladenmosse 
Früchte Wähe nach Saison 
Meringue mit Doppelrahm 
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MEDITERANES BUFFET  68.00    
 
  
VORSPEISEN         
 
Grillierte und mit Olivenöl mariniertes Gemüse 
Marinierter Salmerino 
Taboulé mit Krevetten und knackigem Gemüse 
Falafel mit Humus 
Tomaten mit Mozzarellaperlen 
Melone mit Seranoschinken 
Griechischer Salat 
 
Olivenbrot und Nussbrot 
 
 
 
  
HAUPTSPEISEN         
 
Lammkarree mit Kräutern und Knoblauch 
Involtini di Vitello an kräftiger Tomatensauce 
Cous Cous mit gebratenem Rouget und Gemüse 
 
Grill-Gemüse 
Bratkartoffeln mit Kräutern 
Risotto 
 
 
  
DESSERT         
 
Frischer  Fruchtsalat nach Saison 
Panna Cotta mit Fruchtsauce 
Sabayone mit Marsala 
Tiramiusu 
Tutti-Frutti- Küchlein 
Gelati 
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SALATBUFFET   18.00    
 
Saisonale Blattsalate nach Marktangebot 
 
Karottensalat mit Rosinen 
Gurkensalat mit Dill 
Maissalat 
Fenchelsalat mit Orangen 
Selleriesalat 
Kabissalat mit Kümmel 
Kartoffelsalat mit Ei und Schnittlauch 
 
Freihofdressing, Frenchdressing, Balsamicodressing 
Gehackte Eier, Zwiebeln, Schnittlauch, geröstete Brotwürfel, Sonnenblumenkerne 
 
Hausbrot und Nussbrot 
 
 
 

VORSPEISENBUFFET  28.00    
 
Kalbfleischpastete mit Preiselbeerkompott 
Rubli Rohschinken / Rauchspeck 
Stump’s Mostbröckli / Buureschüblig 
Rauchforelle mit Apfel-Meerrettich 

 
Grillierte und mit Olivenöl mariniertes Gemüse 
Norwegischer Lachs, gebeizt in Limetten, Orangen und frischen Kräutern 
Meeresfrüchtesalat mit Olivenöl und Zitronensaft 
Tomaten mit Mozzarellaperlen 
Griechischer Salat 
 
Olivenbrot und Nussbrot 

 
 
DESSERTBUFFET   24.00    
 
Frische Früchte und Fruchtsalat nach Saison 
Gebrannte Creme mit Hüppe 
Schokoladenmosse 
Früchte Wähe nach Saison 
Meringue mit Doppelrahm 
Panna Cotta mit Fruchtsauce 
Tiramiusu 
Tutti-Frutti- Küchlein 
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TELLERGERICHTE  KALT       
 
  
Salatteller mit Ei                             16.00 
 
Wurstsalat garniert mit knackigen Salate                          16.00 
 
Wurstkäsesalat garniert mit knackigen Salaten                          17.00 
 
Rinds- Tatar reichhaltig garniert, mit Toast und Butter                         26.50 
 
Trockenfleischteller, reichhaltig garniert                           24.00 
mit Rubli Roschschinken / Rauchspeck 
und Stumpf’s Mostbröckli / Buureschüblig 
 
Kalter Teller „Freihof, reichhaltig garniert                20.50 
Schinken, Salami, Speck, Rohschinken, Mostbröckli, Buureschüblig 
Greyezer, Bergkäse 
 
 
 

TELLERGERICHTE  WARM        
 
Heisser Beinschinken mit Kartoffelgratin und Salat                                                                    20.50 
 
Mais Pouletbrust mit verschiedenen Saucen, Bratkartoffeln und Salat                                       22.00 
 
Schweins- Cordon-Bleu mit Pommes Frites                                      26.00 
 
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites                                                                        19.00 
 
Schweinsrahmschnitzel mit Teigwaren                                                                                       19.00 
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BANKETTHILFE     
 
Alkoholausschank an Jugendliche  
Kein Alkoholausschank an Jugendliche unter 18 Jahren 
 
Diverse Dienstleistungen 
Sie bringen Dekoration, Namenskärtchen usw. selber mit – gerne sind wir Ihnen beim Einrichten 
behilflich. Für den Aufwand verrechnen wir CHF 65.00 pro Stunde. 
 
Einzelinkasso 
Das Einkassieren von Konsumationen bei jedem einzelnen Gast benötigt Zeit. Planen Sie diese in 
die Organisation Ihres Anlasses mit ein, damit keine unliebsamen Verspätungen entstehen. 
 
Garderobe 
Für Garderobe übernehmen wir keine Haftung. 
 
Kinder 
Kinder bis 12 Jahren gewähren wir 50% Ermässigung auf den Bankettmenüpreis. Verlangen Sie 
auch unser spezielles Kinderangebot. 
 
Künstler 
Möchten Sie für Ihren Anlass Künstler, Musiker usw engagieren? Fragen Sie nach unseren 
Kontakten. 
 
Parkplätze 
Unseren Gästen stehen Gratis-Parkplätze zur Verfügung. 
 
Rauchen 
Unsere öffentlichen Restaurationsräumlichkeiten sind rauchfrei.  
 
Torten 
Achten Sie bei mitgebrachten Torten auf einwandfreie Qualität und Hygiene. Die Kühlkette muss 
bis zur Anlieferung lückenlos gewährleistet sein. Das Gedeckgeld inkl. Service beträgt CHF 6.00 
pro Person. 
 
Verlängerungen 
Nach Mitternacht und bis 02.00 Uhr verrechnen wir CHF 100.00 pro Stunde.  
 
Verpflegung von Künstlern, Fotografen, Chauffeuren usw. 
Teilen Sie uns bitte Essenszeit und Verrechnungsart mit. Werden die Mahlzeiten mit der 
Gesellschaft oder à la carte im Restaurant eingenommen? 
 
Zeitplan 
Planen Sie Tischreden und Produktionen? Benötigen Sie zusätzlich Zeit zum Einrichten oder 
Ausräumen? Wir versuchen wenn immer möglich, Ihre Wünsche zu berücksichtigen und so den 
reibungslosen Ablauf und die Qualität Ihres Anlasses zu gewährleisten. 
 
Und nach dem Anlass? 
Haben Sie und Ihre Gäste sich bei uns wohlgefühlt? Ihre Meinung ist uns wichtig.  
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GESCHÄFTSBEDINGUNGEN      
 
Leistungen 
Fremily AG, Restaurant Freihof verpflichtet sich, bei der Ausführung des Auftrages in sorgfältiger 
Weise vorzugehen. Sie verpflichtet sich, den vereinbarten Anlass zeitgerecht und gemäss den 
getroffenen Vereinbarungen durchzuführen. Bei der Auswahl von Speisen und Getränken wird 
Wert auf einwandfreie Qualität gelegt. 
 
Auftragsbestätigung 
Ein Auftrag kommt mit der schriftlichen Auftragsbestätigung durch Restaurant Freihof zustande. 
 
 
Geringe Änderungen 
Das Restaurant Freihof behält sich vor, bei kurzfristigen Änderungen im Marktangebot, wie z.B. 
aufgrund fehlender Waren auf dem Markt oder massiv erhöhter Angebotspreise, ihre Leistungen in 
Bezug auf die Lieferung, nach Absprache mit den Kunden, entsprechen zu ändern. 
 
Teilnehmerzahl 
eine Änderung der Teilnehmerzahl für das Essen muss spätestens 7 Tage vor dem Anlass, wenn 
möglich schriftlich, gemeldet werden. Für die Verrechnung ist die vereinbarte Teilnehmerzahl 
massgebend, auch wenn diese effektiv unterschritten wird. 
 
 
Zahlungen 
Das Restaurant Freihof hat Anspruch auf eine Akontozahlung vor Durchführung des Anlasses. 
Diese Akontozahlung beträgt im Normalfall 50% des Gesamtbetrages, zahlbar bis spätestens 7 
Tage vor Beginn des Anlasses. Die Restzahlung, inklusive eventueller Zusatzleistungen, ist nach 
Schluss der Veranstaltung, aufgrund der detaillierten Rechnung, innerhalb von 30 Tagen ab Erhalt 
zahlbar. 
 
 
Haftung und Schäden 
Der Auftraggeber haftet für die Rückgabe sämtlichen vom Restaurant Freihof gestellten 
Retourmaterials (Geschirr, Besteck, Gläser, Wäsche etc.) in unversehrtem Zustand, sowie für die 
durch ihn oder Teilnehmer der Veranstaltung verursachten Schäden an Räumen, Einrichtungen, 
Gerätschaften, Mobiliar und Umschwung. 
 
Bewilligung 
Für die Einholung sämtlicher im Zusammenhang mit der Veranstaltung erforderlichen 
Bewilligungen ist der Auftraggeber verantwortlich. 
 
Anwendbares Recht und Gerichtsstand 
Die Vereinbarung untersteht schweizerischem Recht, Gerichtsstand für sämtliche Streitigkeiten, 
welche sich im Zusammenhang mit der Vereinbarung und der Tätigkeit des Restaurants Freihof 
ergeben, ist Embrach ZH. 
 
 
 


